
選べるお料理 モダンかつインターナショナルなメニュー。ご希望のお料理形式をお選びいただけます。

フランス料理コース 6,000 円・8,000 円・10,000 円 洗練されたフランス料理をフルコースにて。

テーブルブッフェ料理 6,000 円・7,000 円・8,000 円 大皿形式でお取り分けいただく卓盛りブッフェです。

ブッフェ料理 5,000 円・6,000 円・7,000 円・8,000 円 立食形式または着席形式にて。

フリードリンク 2 時間 30 分飲み放題となります。

ドリンク５種 2,500 円 ハウスワイン、ビール、ウイスキー、焼酎、ソフトドリンク

ドリンク７種 3,000 円 スパークリングワイン、ハウスワイン、ビール、ウイスキー、焼酎、日本酒、ソフトドリンク

ドリンク８種 3,500 円 ドリンク７種 + カクテル

プレミアム 4,000 円 ワンランク上の銘柄をご用意いたします。

シャンパン、プレミアワイン、ビール、プレミアウイスキー、プレミア焼酎、日本酒純米吟醸、ソフトドリンク

INFORMATION
・料金には会場使用料、税金、サービス料が含まれております。ご利用時間は 2 時間 30 分まで、超過の場合は所定の延長料金を別途申し受けます。

・ホテル館内では感染予防対策にご協力いただきます。少人数のお集まりから着席で 180 名様、立食で 200 名様までご利用いただけます。

・メニューは季節に合わせて内容をご調整しております。ご要望等ございましたらお気軽にお問い合わせください。

パークウエストン パーティープラン
2023年 5月 1日～2024年 4月 30日



パーティプランサンプルメニュー ＊季節に合わせて内容を変更させていただきます。

ご予約・お問い合わせは宴会予約係までお気軽にお申し付けください。

フランス料理コース 6,000 円

アオリイカの炙りと小海老のマリネ

ジュリエンヌ野菜のサラダとともに

本日のスープ

ノルウェーサーモンのポワレ ラタトゥイユ添え

ブールブランソース

アンガス牛ランプ肉のグリル 彩り野菜添え

ＢＢＱソース

アグネス・ペストリーブティックより 本日のデザート

パンとコーヒー

フランス料理コース 8,000 円

マグロのミ・キュイとアオリイカの炙り

オレンジコンポートと彩り野菜 オレンジビネグレット

本日のスープ

本日の鮮魚のポワレ サフランリゾット添え

ヴァンブランソース

アンガス牛フィレ肉のデュクセルチーズ焼き

季節の小野菜添え マデラソース

アグネス・ペストリーブティックより 本日のデザート

パンとコーヒー

ブッフェ料理 6,000 円

スモークサーモンのムース ガーリッククルトン添え

イカのエスカベッシュ 彩り野菜とオレンジ添え

ポークパストラミとりんごのコンポート

蒸し鶏と豆腐 コリアンソース

季節のガーデンサラダ

国産牛ランプステーキ 本日のソース

ポークスペアリブのＢＢＱ グリル野菜添え

若鶏のソテー グリーンカレーソース

柑橘でマリネした本日の魚のオーブン焼き

海老のロースト トマトリゾット添え

本日のパスタ

ふんわりオムレツ 本日のスペシャルソース

シーフードカレーライス

旬のお造り盛り合わせ ３種

にぎり寿司取り合わせ ３種

季節のフレッシュフルーツ

アグネス・ペストリーブティック特製デザート

コーヒー

テーブルブッフェ料理 8,000 円

スモークサーモンと柑橘のサラダ仕立て

彩鶏のスモークとフルーツコンポート バルサミコソース

小海老のキッシュ カクテルソース

国産牛ランプ肉のステーキ

ポークリブのコンフィ 赤ワインビネガーソース

カジキマグロのグリル トマトクリームソース

本日のパスタ

旬のお造り盛り合わせ ６種

にぎり寿司取り合わせ ３種

季節のフレッシュフルーツ

アグネス・ペストリーブティック特製デザート

コーヒー

ブッフェ料理 5,000 円

スモークサーモンの香味野菜サラダ仕立て

蒸し鶏のタンドリー風

海老のスイートチリソース煮

季節のガーデンサラダ

パークウエストンサンドウィッチ

ポークリブのグリル ポテトグラタン添え

白身魚の西京焼きスタイル ヴァンブランソース

ホタテ貝のソテーときのこリゾット

本日のパスタ

本日のグラタン

ふんわりオムレツ 本日のスペシャルソース

ベジタブルカレーライス

本日のトルティーヤピッツァ

カツオのタタキ

押し寿司取り合わせ ３種

季節のフレッシュフルーツ

アグネス・ペストリーブティック特製デザート

コーヒー

テーブルブッフェ料理 6,000 円

炙りサーモンと海藻のサラダ仕立て

鴨肉のスモークとオレンジコンポート

プロシュートとほうれん草のキッシュ

アンガス牛リブロースのグリル ポテトグラタン添え

ポークポルケッタのロースト 季節野菜のフリット

白身魚のローストとクリームリゾット

本日のパスタ

カツオのタタキ

押し寿司取り合わせ ３種

季節のフレッシュフルーツ

アグネス・ペストリーブティック特製デザート

コーヒー

徳島市南前川町 3-1-22（徳島駅より徒歩 8 分） TEL 088-624-3333 parkweston.jp


